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Resumen del desarrollo del Proyecto

La innovacion docente del presente proyecto consiste en definir y desarrollar un modelo de adaptacion a las
directrices del EEES de asignaturas de la titulacion de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (CTA), adscritas a
las areas de conocimiento de Nutricion y Bromatologia y de Tecnologia de Alimentos del Departamento de
Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos de la Universidad de Cordoba. Estas areas de conocimiento son
responsables de impartir asignaturas que representan un 56,3% de los créditos troncales del actual plan de
estudios de CTA de la Universidad de Cordoba, dato que evidencia su peso docente en la titulacion de CTA
sobre ensefianzas basicas estrechamente relacionadas con el perfil profesional de los titulados. La principal
finalidad del proyecto ha sido desarrollar una estrategia docente de adaptacion al contexto EEES y al crédito
ECTS de asignaturas de la titulacion de CTA de 2° ciclo grado, pendiente de su transformacion en una titulacion
de grado o en estudios de post-grado. Esta estrategia ha servido para definir un modelo de adaptacion que se
sustenta en los siguientes recursos metodologicos docentes;

— Larevision critica de los actuales planes de estudios de CTA y su futuro posicionamiento como titulo
de grado o como estudio de post-grado.

— La creacion de un grupo de trabajo y el fomento de la formacion del profesorado en el proceso de
ensefianza-aprendizaje que requiere el EEES y el desarrollo del crédito ECTS.

— El desarrollo y la revision de un protocolo de adaptacion de asignaturas de la titulacion CTA al crédito
ECTS.

— La definicion y revision de un modelo de guia docente, con participacion y discusion por parte de los
alumnos, y con propuestas e iniciativas en cuanto a metodologias y coordinacioén docente.

— La estimaciéon del esfuerzo del alumno para superar la asignatura y el grado de satisfaccion de
profesores y alumnos a través de la administracion de cuestionarios especificos.

El desarrollo del proyecto ha tenido lugar en colaboracion con el 1° afo de Experiencia Piloto de
adaptacion al EEES de la titulacion de CTA por parte de la Facultad de Veterinaria de la Universidad de
Cordoba y ha marcado unas pautas de actuacion interesantes, tanto para los alumnos como para los profesores de
la titulacion CTA a la hora de desarrollar los principales elementos docentes del EEES.
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MEMORIA DE LA ACCION
Especificaciones

Utilice estas paginas para la redaccion de la Memoria de la accion desarrollada. La
Memoria debe contener un minimo de cinco y un mdximo de diez pdaginas, incluidas tablas y
figuras, en el formato indicado (tipo y tamario de fuente: Times New Roman, 12; interlineado:
sencillo) e incorporar todos los apartados senalados (excepcionalmente podra excluirse
alguno). En el caso de que durante el desarrollo de la accion se hubieran producido
documentos o material grdfico dignos de reseiiar (CD, pdaginas web, revistas, videos, etc.) se
incluird como anexo una copia de buena calidad.

Apartados

1. Introduccion (justificacion del trabajo, contexto, experiencias previas etc.)

La Facultad de Veterinaria de la Universidad de Cérdoba se ha involucrado por primera
vez en el curso académico 2007/08 en las Experiencias Piloto de Adaptacion al Espacio
Europeo de Educacion Superior (EEES) de las licenciaturas que tutela, entre ellas la de
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (CTA). Por otra parte, s6lo las Universidades de
Cordoba y Granada ofertan la titulaciéon de CTA en Andalucia y, en el caso de la Universidad
de Cordoba, dicha titulacion forma parte del conjunto de Planes de Estudios que configuran el
marcado caracter agroalimentario del Campus de Rabanales de nuestra Universidad,
convirtiéndose en un referente de técnicos profesionales para el desarrollo del sector
agroalimentario de Andalucia. En este contexto, se justifican plenamente todas aquellas
iniciativas de innovacioén docente que vayan encaminadas a adaptar el Plan de Estudios de
CTA a las directrices marcadas por el EEES, mediante la implantacion del crédito ECTS
(European Credit Transfer System).

La licenciatura de CTA se establecié como un titulo de segundo ciclo, cuyo Plan de
Estudios se estructura en 2 afios académicos con una carga lectiva global de 146 créditos
LRU. El 1° afo académico o curso tiene una carga lectiva global de 64,5 créditos LRU (46,5
+ 9,5 de materias troncales y 9 de materias optativas) y se ofertan 9 asignaturas. El 2° afio
académico o curso tiene una carga lectiva global de 66,5 créditos LRU (39,7 + 7,5 de materias
troncales, 11 de materias obligatorias y 9 materias optativas) y se ofertan 9 asignaturas. Los
créditos optativos se ofertan a través de 15 asignaturas, de las que el alumno selecciona 2 por
ano académico o curso. Ademas, se deben cursar 15 créditos de libre configuracion,
ofertdndose 14 asignaturas de Libre Eleccion Curricular. Por dltimo, se contemplan la
obligatoriedad de realizar unos Complementos de Formacion con una carga lectiva global de
50 créditos LRU y ofertados en 8 asignaturas. En la Comunidad Auténoma de Andalucia, sélo
las Universidades de Cordoba y Granada ofertan la titulacion de CTA, cuyo plan de estudios
es conjunto.

La estructuraciéon del Plan de Estudios dificulta el desarrollo de la Experiencia Piloto de
adaptacion al crédito ECTS y al EEES por curso o afo académico, ya que las materias
optativas, las de libre configuracion curricular y los complementos de formacion se pueden
cursar en cualquier curso o afio académico (1° 6 2°). Desde la Coordinacion de la Experiencia
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Piloto, y de acuerdo con el Decanato del Centro, se decidi6 desarrollar la Experiencia Piloto
en toda la licenciatura de CTA. Por otra parte, institucionalmente atin no se ha decidido si esta
licenciatura de segundo ciclo se transforma en un titulo de grado o pasa a convertirse en
estudios de post-grado, No obstante, la Conferencia de Decanos de Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos de las universidades espafiolas aboga por su transformacion en estudios de
grado, lo que implicard la reorganizacion del Plan de Estudios y su adaptacion al crédito
ECTS y al EEES.

2. Objetivos (concretar qué se pretendio con la experiencia)

El proyecto plante6 como objetivo fundamental la adaptacién de varias asignaturas de la
titulacion de CTA de la Universidad de Cordoba, adscritas a las areas de conocimiento de
Nutricion y Bromatologia y de Tecnologia de los Alimentos, al nuevo contexto del EEES y
del crédito ECTS. Las asignaturas objeto del proyecto fueron: Alimentacion y Cultura (troncal
adscrita al area de conocimiento de Nutriciéon y Bromatologia), Dietética y Nutricion (troncal
adscrita al area de conocimiento de Nutricion y Bromatologia) y Lactologia (optativa adscrita
al 4rea de conocimiento de Tecnologia de los Alimentos). Para la consecucion de este
objetivo se desarrollaron las siguientes acciones:

— Revisar los planes de estudio de la titulacion de CTA.

— Favorecer la formacién del profesorado de CTA en el tema de EEES y crédito ECTS.

— Crear un grupo de trabajo para el disefio de la metodologia docente y el fomento de la
coordinacidn entre asignaturas.

— Definir un protocolo para la adaptacion al sistema de créditos ECTS.

— Disefiar un modelo de guia docente para las asignaturas consideradas, contrastado por
profesores y alumnos para conseguir un aprovechamiento maximo en el aprendizaje.

— Realizar una valoracion critica de la carga de trabajo y de la metodologia docente por
alumno y materia.

— Reflexionar acerca de las necesidades que requiere el proceso de adaptacion real de las
asignaturas al EEES y al crédito ECTS.

3. Descripcion de la experiencia (exponer con suficiente detalle lo realizado en la
experiencia)

A. Revisar los planes de estudios de la titulaciéon CTA

Se recurri6 a la informaciéon contemplada por el Libro Blanco de las Titulaciones de
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (CTA) y Nutricion Humana y Dietética (NHD)
(2005), en cuyo desarrollo participo el profesor Gémez Diaz, participante de en este
proyecto, en representacion de la Universidad de Cordoba. Este Libro Blanco fue
desarrollado en el marco de un proyecto ANECA para el Disefio de Planes de Estudio y
Titulos de Grado al Programa de Convergencia Europea, con participacion de
representantes de universidades y centros de estudios superiores (publicos y privados) que
imparten en Espafia las mencionadas titulaciones.

De acuerdo a datos de la Red Europea ISEKI (Red para la armonizaciéon de los
estudios europeos en Food Sicence and Engineering, mas de 50 universidades imparten
estudios en el ambito de la Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. Predomina la
estructura académica de Bachelor of Science (BSc, 3-4 afios) + Master of Science (MSc, 1-
2 anos). Se denominan de diferentes formas: Food Science, Food Science and Technology,
Food Technology, Food Science and Health, etc..., y, mayoritariamente, contemplan
actividades académicas practicas en forma de estancias en industrias y otros centros de
interés con duracién de varias semanas (Ruiz y Escudero, 2005). En el caso de las
universidades espafiolas, la estructura y las asignaturas de los planes de estudios de CTA
son muy similares; licenciatura de segundo ciclo (2 afios) pendiente de su transformacion
en una nueva titulacion de grado o en estudios de post-grado, lo que implicara la necesaria
reorganizacion y adaptacion de los planes de estudios actuales al marco del EEES y del

crédito ECTS.
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Una revision critica de los diferentes planes de estudios de CTA ofertados por las
universidades espafiolas revela que las materias vinculadas a las Areas de Nutricién y
Bromatologia y de Tecnologia de los Alimentos tienen un peso docente especifico en esta
titulacion y estan estrechamente vinculadas con las competencias profesionales de los
titulados. Estas materias suponen el 56,3 % de los créditos troncales de la licenciatura
CTA y se imparten a través de varias asignaturas adscritas a las Areas de Nutricién y
Bromatologia y de Tecnologia de los Alimentos del Departamento de Bromatologia y
Tecnologia de los Alimentos de la Universidad de Cordoba (Tabla 1). Estas asignaturas
deberan ser objeto del proceso de adaptacion a las directrices del EEES y al crédito ECTS,
de acuerdo al desarrollo de la Experiencia Piloto de Adaptacion al EEES que la Facultad
de Veterinaria, centro que tutela la licenciatura CTA de la Universidad de Cordoba, ha
iniciado en el curso 2007/08.

Tabla 1.- Carga docente adscrita a las areas de conocimiento del Departamento de
Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos

Materias troncales

Denominacion Asignatura C’;ezlltjos Areas de conocimiento %*
Alimentacion y cultura Alimentacion y Cultura 4,5 B Nutrlclon’y Bromatqlogm 4,4
— Tecnologia de los alimentos
Analisis y control de — Nutricion y Bromatologia
. . 5,5 , . 5,4
, calidad de los alimentos — Tecnologia de los alimentos
Bromatologia Y p
, — Nutricion y Bromatologia
Bromatologia 8,5 . . 8,3
— Tecnologia de los alimentos
Dietética y Nutricion Dietética y Nutricion 12 — Nutricién y Bromatologia 11,8
Higiene Bromatologica 4,5 — Nutricion y Bromatologia 4,4
Higi los Ali t i i i .
igiene de los Alimentos MI'CI'ObIOI(.)gla 5,5 — Nutricion y Bromatologia 5,4
Alimentaria
Operaciones basicas en — Tecnologia de los alimentos
. L . 7,5 . , 7,3
L . la industria alimentaria — Nutricion y Bromatologia
Tecnologia Alimentaria - . -
Tecnologia de los 9.5 — Tecnologia de los alimentos 9.3
Alimentos ’ — Nutricion y Bromatologia i
Total de créditos troncales adscritos a las Areas de — Tecnologia de los alimentos
Aot 57,5 iy . 56.3
conocimientos — Nutricion y Bromatologia
Total de créditos de las MATERIAS TRONCALES
102
de CTA
Materias optativas
Denominacion / Asignatura Créditos LRU Areas de conocimiento
Ciencia y tecnologia de la carne 4,5 Tecnologia de los alimentos

Grasas y Aceites Nutricion y Bromatologia/

45 Tecnologia de los alimentos
Lactologia 4,5 Tecnologia de los alimentos
Tecnologia del pescado 4,5 Tecnologia de los alimentos

* % respecto al total de créditos de materias troncales

B. Favorecer la formacion del profesorado de CTA en el tema de EEES v crédito ECTS

Respecto a este punto, se le informo a la Unidad de Calidad, mediante escrito adjunto
enviado via e-mail el 31 de enero de 2008, que “en relacion a los objetivos propuestos, no
seria posible alcanzar en su totalidad el que se refiere a “Favorecer el conocimiento del
profesorado de la licenciatura de CTA sobre EEES y concienciarlo sobre....."”", ya que el
recorte presupuestario hace imposible contemplar ninguna partida economica que permita
asistir a jornadas/congresos/charlas o invitar a expertos para poder desarrollar el
“Periodo Formativo” contemplado en el apartado 3) de Metodologia y/o actividades”.
No obstante, y aprovechando las convocatorias de jornadas de formacidon sobre EEES
programadas por la Coordinacion de la Experiencia Piloto, los miembros de grupo de
trabajo participaron en las siguientes actividades de formacion:




— I Jornadas sobre la adaptacion al Espacio Europeo de Educacion Superior de los
Estudios de Grado en Veterinaria y en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos,
celebradas en Coérdoba el 29 de Noviembre de 2007, por iniciativa propia y sin haberse
resuelto atin la convocatoria 07-08 de proyectos de mejora de la calidad docente.

— I Encuentro/Jornadas de Evaluacion del Proceso de Adaptacion al Crédito ECTS en
Veterinaria y en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, celebradas el dia 11 de
febrero de 2008, con el objetivo de exponer y discutir en grupo los resultados de
experiencias propias de implantacion del crédito ECTS del profesorado de la Facultad
de Veterinaria e informar sobre la necesidad de elaborar las Guias Docentes adecuada
segun las criterios dictados por el Vicerrectorado de Espacio Europeo de Educacion
Superior y Estudios de Grado.

— Grupo de Trabajo para el seguimiento de la Experiencia Piloto de la Licenciatura de
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, al que pertenecen 3 de los 4 profesores
participantes en este proyecto de mejora de la calidad docente.

— Curso de “Experto para la Formacion del Profesorado Universitario”, titulo propio de
la Universidad de Coérdoba, encuadrado dentro del Programa de Formacion del
Profesorado convocatoria 2007-2008.

C. Crear un grupo de trabajo para el disefio de la metodologia docente v el fomento de la
coordinacién entre asignaturas.

Se creo un grupo de trabajo, dentro del grupo docente 064, con los 4 profesores
participantes en el proyecto de mejora de la calidad docente. Se mantuvieron varias
reuniones de trabajo centradas fundamentalmente en la elaboracion de las guias docentes
de las asignaturas que contemplasen metodologias docentes acordes a los criterios del
EEES vy del crédito ECTS. Hay que indicar que no fue posible desarrollar los objetivos del
proyecto en la asignatura de Alimentacion y Cultura (en principio incluida) por lo motivos
detallados en el escrito adjunto enviado via e-mail el 31 de enero de 2008 a la Unidad de
Calidad. No obstante, si fue considerada a efectos de elaboracion de la guia docente.
Respecto a la coordinacion entre asignaturas, se han debatido las siguientes propuestas;

— Revision de los programas de teoria y de practicas de las asignaturas para coordinar
los contenidos y las actividades practicas.

— Revision de las actividades académicas dirigidas para coordinar propuestas conjuntas
para distintas asignaturas (seminarios, viajes y visitas a industrias, asistencias a
conferencias y jornadas, boletines de actualizacion, etc...).

— Desarrollo de una Guia de Planificacion de Practicas Coordinadas de asignaturas de
CTA a desarrollar en la Planta Piloto del Departamento de Bromatologia y Tecnologia
de los Alimentos.

Este tipo de iniciativas y propuestas desarrollada por el proyecto ha suscitado el
interés de otros miembros del grupo docente 084, asi como otros profesores que se han
incorporado a este grupo de trabajo. La consecuencia mds inmediata de las nuevas
incorporaciones es la presentacion para la convocatoria 2008-09 de un proyecto de mejora
de la calidad docente més amplio y ambicioso en cuenta a la adaptacion de la licenciatura
CTA al EEES.

D. Definir un protocolo para la adaptacidn al sistema de créditos ECTS.

En primer lugar, se procedio a realizar la transformacion de los créditos LRU de las
asignaturas a créditos ECTS, de acuerdo a los criterios indicados desde la Coordinacion de
la Experiencia Piloto: 1 ECTS =25 h, 1 curso = 60 ECTS = 1500 h. Después se calcularon
empiricamente las horas de estudios = (1 h de tedrica x 1.5 h de estudios) + (1 h de
practicas x 0.75 h). La carga de trabajo de los examenes, como regla general, se evalua de
la siguiente forma; créditos ECTS x 2 h. Por tltimo, las Actividades Académicas Dirigidas
(AAD) se calcularon como; (cred. ECTS x 25 h)- (h teoricas + h practicas + h estudios + h

examenes). Este protocolo de adaptacion supuso la siguiente carga docente;
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H. clases .
Asignatura ECTS pr'esencia'le.s H eStlld,lo. AAD eXifIII.len T OHTAL
Teoria Practica Teoria Practica
Alimentacion y Cultura 42 31,5 0 473 0 17,5 8,4 104,7
Dietéticas y Nutricion 10,8 63 21 94,5 15,8 54,2 21,6 270
Lactologia 4,1 21 10,5 31,5 7,9 22,3 8,1 101,3

E. Disefiar un modelo de guia docente para las asignaturas consideradas, contrastado por
profesores y alumnos para conseguir un aprovechamiento maximo en el aprendizaje

El grupo de trabajo centraliz6 sus esfuerzos en la elaboracion de las guia docentes, al
tratarse de un objetivo primordial en del 1° afio de Experiencia Piloto. Se sigui6 el modelo
propuesto por el Vicerrectorado de Espacio Europeo Educacion Superior y Estudios de
Grado. Se discutieron los items del modelo de guia y se propusieron mejoras como las
siguientes;

— Definir més explicitamente las competencias genéricas y especificas para la
licenciatura de CTA .

— Definir los objetivos de la guia docente relacionandolos con la consecucion de las
competencias elegidas.

— Revisar ciertos componentes de la carga en horas ECTS, al objeto de ajustarla lo mas
posible a la realidad docentes de las asignaturas. En concreto, se propone, en funcion
del tipo de asignatura. rebajar las horas de examenes (superan las que realmente son
necesarias) y de Actividades Académicas Dirigidas (AAD) para distribuirlas entre
horas de teoria y practica.

— Aportar mas detalles y posibilidades en relacion a los recursos de metodologia docente
que conduzcan a la enseflanza-aprendizaje del EEES.

— Evaluar por competencias, es decir, especificar claramente en la guia docente los
criterios e instrumentos de evaluacion y qué competencias se evaluan.

Los alumnos participaron en la elaboracion de las guias docente, especialmente, en el
apartado de evaluacion por competencias, concretamente, en el establecimiento de criterios
de evaluacion y, sobre todo, en el desarrollo de los instrumentos de evaluacion.

F. Realizar una valoracion critica de la carga de trabajo v de la metodologia docente por
alumno v materia.

Uno de los aspectos mas importantes para la adaptacion de las asignaturas de CTA al
EEES era estimar la carga real de trabajo del alumno por materia. El objetivo es evaluar el
esfuerzo del estudiante en el proceso de ensefianza-aprendizaje de las asignaturas objeto
del proyecto. Para ello, se ha recabado la opinién de los alumnos que han cursado dichas
asignaturas en el 2007/2008 (salvo Alimentacion y Cultura por lo motivos ya expuestos),
mediante la administracion de una encuesta de 11 preguntas (Ruiz y Escudero, 2005) que
pretenden valorar el nimero total de horas invertidas por el alumno para superar con éxito
cada asignatura, asi como otros aspectos relativos a la mejora e innovacién docente
dirigida a la adaptacion del EEES.

G. Reflexionar acerca de las necesidades que requiere el proceso de adaptacion real de las
asignaturas al EEES v al crédito ECTS.

El grupo trabajo se planted conocer las reflexiones de los profesores de la licenciatura
de CTA respecto al proceso de adaptacion al EEES y al crédito ECTS. Se estableci6é una
estrategia de colaboracion con la Coordinacion de la Experiencia Piloto en CTA
consistente en administrar 2 cuestionarios de satisfaccion a los profesores de la licenciatura
de CTA de 1° y 2° curso, asi como a los profesores de asignaturas optativas y de
complementos de formacion.

4. Materiales y métodos (describir la metodologia seguida y, en su caso, el material
utilizado)



Para lograr los objetivos propuestos, se desarroll6 la siguiente metodologia:

— Analisis de la documentacién generada en experiencias previas de adaptacion al
EEES y a los ECTS de otras universidades y de la propia Universidad de Cdrdoba, asi
como de otras fuentes de conocimiento.

— Asistencia a jornadas y cursos de formacién sobre EEES y el crédito ECTS (ver
apartado 3.B), limitada exclusivamente a las organizadas por la Universidad de
Cordoba, debido al importante recorte presupuestario que experimento el proyecto.

— Constitucion y planning de actividades del grupo de trabajo, con posible asistencia
de “expertos” en la adaptacion al EEES, esto ultimo exclusivamente limitado a las
posibilidades que ofrecia la Universidad de Cérdoba debido al recorte del presupuesto.

— Elaboracion de encuestas a profesorado y alumnado. Se utilizd, como material de
partida, cuestionarios ya disefiados en otras experiencias, adaptados a los objetivos
propuestos en el proyecto. Se administraron 2 cuestionarios de satisfaccion a los
profesores de la licenciatura de CTA respecto al proceso de adaptacion al EEES y al
crédito ECTS. Se administrd 1 cuestionario a los alumnos para estimar el esfuerzo del
alumno y para valorar las metodologias docentes a aplicar.

— Propuestas de recursos metodologicos docentes, de acuerdo a la informacion
recopilada y analizada, para la consecucion de los objetivos didacticos marcados y que
pudieran ser referentes para otras materias de la licenciatura de CTA .

— Disefio de un modelo para la adaptacion de los créditos LRU a los ECTS de
acuerdo a los criterios establecidos por la Coordinacion de la Experiencia Piloto, ya
descritos en el apartado 3.D de esta memoria.

— Elaboracion de guias docentes: se ha trabajado con el modelo de guia docente
propuesto desde el Vicerrectorado de Espacio Europeo Educacion Superior y Estudios
de Grado, que ha sido modificado en funcion a las propuestas del grupo de trabajo y de
los alumnos, descritas en el apartado 3.E de esta memoria.

5. Resultados obtenidos y disponibilidad de uso (concretar y discutir los resultados
obtenidos y aquéllos no logrados, incluyendo el material elaborado y su grado de
disponibilidad)

De la revision de los actuales planes de estudios de la licenciatura CTA se ha observado
que la estructura y las asignaturas impartidas en los mismos son bastante similares en todas
las universidades espafiolas, siendo las Areas de Nutricion y Bromatologia y la de Tecnologia
de los Alimentos unas de las que mas peso especifico tienen en el desarrollo docente de la
titulacion y de las competencias profesionales de los titulados. A este respecto, un resultado
interesante ha sido el debate en el seno del grupo de trabajo sobre la transformacién en un
futuro proximo de la titulacion de CTA, bien en una nueva titulacion de grado, probablemente
de 3 afios tipo Bachelor on Science-BSc, bien en una enseianza de post-grado tipo Master of
Science. Como conclusion, el grupo de trabajo propone una transformacion a titulacion de
grado de 3 afios, en consonancia a la decisién tomada por los Vicedecanos de Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos de las universidades espafiolas. En esta nueva titulacion, las
materias adscritas a las Areas de Nutricién y Bromatologia y de Tecnologia de los Alimentos
deberian mantener, e incluso aumentar, su nimero de horas docentes en el marco del EEES y
del crédito ECTS.

Otro resultado importante estriba en la propia constitucion del grupo de trabajo sobre el
EEES y la adaptacion al crédito ECTS de la titulacion de CTA, en el contexto del grupo
docente 064. Las principales iniciativas de este grupo de trabajo en relacion a la mejora de la
calidad docente de asignaturas impartidas en CTA se relacionan a continuacion:

— Propuestas de formacion del profesorado de CTA en temas de elaboracion y desarrollo
de guias docentes, de metodologia docente para la adaptacion al EEES y de
competencias profesionales de la titulacion, todas ellas en coordinacién con la
Experiencia Piloto de implantacion del EEES en la titulacion de CTA y con la
colaboracion del grupo docente 064. Las propuestas de formacion surgen como
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consecuencia del estudio de los cuestionarios de satisfaccion administrados a los
profesores de CTA.

Mejora del modelo de guia docente de las asignaturas con participacion de los alumnos
y en los siguientes términos;

= Revision de las competencias y su consecucion a través de los objetivos docentes
propuestos.

= Revision de la adaptacion al crédito ECTS, ajustando el nimero de horas a la
realidad docente de las asignaturas

= Especificaciéon de las metodologias docentes que conduzcan a la ensefianza-
aprendizaje del EEES

= Evaluacion por competencias mediante la definicion de los criterios e
instrumentos de evaluacion y las competencias qué se evaltian.

Propuesta de una futura Guia de Planificacion de Practicas Coordinadas de
asignaturas de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, a desarrollar en la Planta Piloto
del Departamento de Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos.

Todas estas iniciativas estan disponibles y son perfectamente aplicables para el resto de
asignaturas que componen el actual plan de estudio de CTA de la Universidad de Cérdoba.

De los resultados del cuestionario sobre la estimacion del trabajo del alumno para superar
la asignatura y otros aspectos de mejora de calidad docente, se obtuvieron las siguientes
conclusiones:

Los alumnos dedicaban, por tema, mas de 2 h a la parte teoérica y mas de 1,5 h a los
problemas y actividades propuestos. Para preparar el examen, por cada hora teodrica
dedicaban mas de 2,5 h.

Mas de la mitad de los alumnos estaban poco y/o muy poco de acuerdo con que las
clases tedricas fueran utiles, la cuales se aprovechaban mejor especialmente con el
material disponible en la plataforma MOODLE.

Estan de acuerdo con que las clases practicas si son utiles para el seguimiento de la
asignatura y qué deberian impartirse mas clases practicas (n° promedio = 14 h.).
Mayoritariamente estdn poco y/o muy poco de acuerdo con que los seminarios sean
imprescindible para el seguimiento de la asignatura. En cambio, mas del 50%
consideran que es util para comprender y aprender la asignatura realizar un trabajo y la
exposicion del mismo, preferentemente en equipo de 3-4 alumnos.

Respecto a las actividades no presenciales, el 42% de los alumnos no las consideran
importantes. Para el 58% restante, las opciones mdas adecuadas de actividades
presenciales son resolucion y cuestionarios tedricos por apartado tematico para dirigir
el estudio, cuestionarios tedrico-practicos de autoevaluacion y resolucion de casos
practicos y ejercicios sencillos. En todos los casos indicaron que si seria positivo el
empleo de la plataforma MOODLE del Aula Virtual para la realizacion y correccion
de las actividades no presenciales via “on-line”.

Por ultimo, los principales resultados de los cuestionarios de satisfaccion administrados a
los profesores de CTA fueron los siguientes:

Incremento de la dedicacion del profesorado a la docencia.

Incremento de la necesidad de recursos materiales (bibliografia,....).

Falta de reconocimiento profesional de la labor docente.

Falta de preparacion del profesorado para afrontar el cambio.

Es dificil cumplir la programacion detallada.

La programacion detallada de las actividades dificulta el seguimiento de la asignatura
por parte de los alumnos.



Todo el material elaborado (guias docentes, cuestionarios, propuestas de formacion,...)
estd a disposicidon para su uso por cualquier asignatura del plan de estudios de CTA de la
Universidad de Cordoba.

6. Utilidad (comentar para qué ha servido la experiencia y a quienes o en qué contextos
podria ser util)

Como ya ha sido comentado anteriormente, la principal finalidad de la experiencia ha sido
desarrollar una estrategia docente de adaptacion al contexto EEES y al crédito ECTS de
asignaturas de una titulacién de 2° grado, pendiente de su transformacion en una titulacion de
grado o en estudios de post-grado. Esta estrategia ha servido para definir un modelo de
adaptacion totalmente util y aplicativo para el resto del plan de estudio de la titulacion de
CTA, asi como complementario al contexto de actuaciéon en la Experiencia Piloto de
adaptacion al EEES de la titulacion de CTA. Ademas, se aporta un material y unas propuestas
que supondran unos recursos metodoldgicos interesantes, tanto para los alumnos como para
los profesores de la titulacion CTA, a la hora de desarrollar los principales elementos
docentes del EEES.

7. Observaciones y comentarios (comentar aspectos no incluidos en los demas apartados)

Procede en este apartado indicar que el proyecto experiment6 un recorte muy significativo
en su presupuesto y la resolucion definitiva de la convocatoria de proyecto fue tardia, casi al
final del primer cuatrimestre. Estos hechos, evidentemente, condicionaban en gran medida la
consecucion de los objetivos propuestos y el propio desarrollo y temporalizacion del
proyecto, en especial para las asignaturas que fueron impartidas en el primer cuatrimestre. Asi
se le indico a la Unidad de Calidad mediante un escrito adjunto enviado via e-mail el 31 de
enero de 2008. No obstante, los integrantes de proyecto han hecho un gran esfuerzo por
alcanzar el maximo grado de cumplimiento de los objetivos del proyecto a pesar de todas
estas dificultades.

8. Autoevaluacion de la experiencia (sefialar la metodologia utilizada y los resultados de la
evaluacion de la experiencia)

Si bien no se establecio en el proyecto una metodologia especifica de evaluacion de la
experiencia, en parte debido a los motivos indicados en el apartado 7, el propio desarrollo de
las asignaturas segln sus guias docentes (en especial en el 2° cuatrimestre) y las afirmaciones
y comentarios indicados en los cuestionarios administrados a alumnos y profesores
mostraban, en general, una evaluacion positiva de la experiencia y, sobre todo, un camino a
seguir en la adaptacion de la titulacion de CTA al EEES.

9. Bibliografia

—  Libro Blanco del Titulo de Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos y del titulo de grado en
Nutricion Humana y Dietética. Agencia Nacional de Evaluaciéon de la Calidad y Acreditacion
(ANECA). www.aneca.es

—  RESOLUCION de 20 de junio de 2001, conjunta de las Universidades de Cérdoba y Granada, por la
que se hace publica la adaptacion a los Reales Decretos 614/1997, de 25 de abril, y 779/1998, de 30 de
abril, del plan de estudios de Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, que se impartira
conjuntamente por ambas Universidades.

— Ruiz M y Escudero I (2005). Propuesta de proyecto piloto de adaptacion de las asignaturas
correspondientes al drea de Ingenieria Quimica a la nueva titulacion de Ciencia y Tecnologia de
Alimentos dentro del Espacio Europeo de Educacion Superior. Facultad de Ciencias. Universidad de
Burgos.

Lugar y fecha de la redaccion de esta memoria

Cordoba, 23 de septiembre de 2008



ANEXOS

ANEXO 1.- CUESTIONARIO SOBRE EL ESFUERZO DEL ESTUDIANTE EN LAS ASIGANTURAS DEL AREA DE NUTRICION
Y BROMATOLOGIA (DIETETICA Y NUTRICION, LACTOLOGIA)

LICENCIATURA DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

ASIGNATURA

1. Numero promedio de horas que he dedicado a:
a) estudiar la parte tedrica de cada tema del programa
O<1h. O1,5h O2h O02,5h. [0 mas (indicar n°®)
b) resolver los problemas propuestos y actividades en cada tema del programa
O<1h. O1,5h. O2h. 02,5 O mas (indicar n°)
c) preparar el examen de la asignatura por cada hora teorica impartida
O<1h. O1,5h. O2h. 02,5 O mas (indicar n°)
d) preparar el informe de practicas de laboratorio propuestas en esta asignatura

O<1h. O1h. 01,5 02 h. OO0 mas (indicar n°)
2. Las clases teodricas son utiles para el seguimiento de la asignatura
[ totalmente de acuerdo [0 de acuerdo [ poco. [0 muy poco [0 totalmente en desacuerdo

3. Deberian impartirse mas clases tedricas para el seguimiento de la asignatura (en caso afirmativo indicar n° de horas)
O si O no n° de horas:

4. Las clases teoricas se aprovechan mejor (indicar la/las opcion/es que consideres mas adecuadas)
[ con la entrega previa de resumenes o de las transparencias proyectadas
[0 con el material disponible en la plataforma MOODLE del Aula Virtual de la UCO
[ con el apoyo de transparencias
[ con proyeccion por ordenador
[ con la utilizacion de la pizarra
[ trabajo personal del alumno en clase
[T 0troS (INAICAT CUALES): .. .iuitt ettt ettt et e e et et et e et et et et e et et e e et e et e e e e e ettt e e s e et e s e e e e e eae e n e

5. Las clases practicas son utiles para el seguimiento de la asignatura
[ totalmente de acuerdo [ de acuerdo [ poco. [0 muy poco [0 totalmente en desacuerdo

6. Deberian impartirse mas clases practicas para el seguimiento de la asignatura (en caso afirmativo indicar n® de horas)
O si O no n° de horas:

7. Las clases de seminarios son imprescindibles para el seguimiento de la asignatura

[ totalmente de acuerdo [ de acuerdo [ poco. [0 muy poco [0 totalmente en desacuerdo

8. Deberian impartirse mas clases de seminarios para mejorar el aprendizaje de la materia (en caso afirmativo indicar n° de
horas)
O si O no n° de horas

9. (Consideras util para comprender y aprender la asignatura realizar un trabajo y la exposicion del mismo?
O si O no

En caso afirmativo: [ individual [ en equipo de 3 6 4 alumnos
10. ;Consideras importante realizar actividades no presenciales para reforzar el estudio y el aprendizaje de cada tema de la
asignatura)
O si O no

Tipo de actividades no presenciales (indica la/las opciones que consideres mas adecuadas)
[0 Basqueda y discusion de bibliografia
[0 Resolucion de cuestionarios tedricos por apartado tematico para dirigir el estudio
[J Resolucién de casos practicos y ejercicios sencillos
[J Problemas extra por tema
[0 Simulacion de practicas de laboratorio
[0 Elaboracion de trabajos tedricos de procesos industriales
[ Debates utilizando foros y Chat
[0 Cuestionarios tedrico-practicos de autoevaluacion
I O €T e R D T () P

11. ;Seria positivo utilizar la plataforma MOODLE del Aula Virtual de la UCO para la realizacion y correccion de
actividades no presenciales via “on-line”?
O si O no

GRACIAS POR TU COLABORACION
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ANEXO 2.- CUESTIONARIO I DE SATISFACCION DEL PROCESO DE ADAPTACION AL EEES LA TITULACION DE
CIENCIA Y TECNOLOGIA ALIMENTARIA

=i, Prof. Dr. Manuel Angel Amaro Lépez

¥

UNTVERSIDAD f Coordinador de Experiencia Piloto
il = Cipta. Bromstologis v Tecalogia de los Alimentos
CORDORA \QQ FACULTAD DE WETERINARIA

e UNIVERSIDAD DE CORDOBA

Encuesta sobre Experiencias Piloto ECTS
Ciencia y Tecnologia de los Alimentes
Faor favor leer las preguntas cuidadosamente y responder claraments de la manera indicada para cada una

Datos de Identificacién

Asignatura; O Troncal/Obligatoria O Optativa

N* aproximado de matriculados.
iHa compartide la docencia de la asignatura con otros profesores?: O si O Mo

Informacién sobre la experiencia ECTS

- iCuantos afos tiene de experiencia docente en la universidad?

-  ¢Ha participade alguna vez en alguna iniciativa o proyecto de innovacion docente? C S C Mo

—  :En cuantos curso académicos ha aplicado la metodologia ECTS?

-  iHatrabajado en equipo con profesores de su disciplina para llevar a cabo
- la experiencia? (elaboracion de guis docente, creacidn de materiales,
- comrecion de prusbas, ete._ ) o S O Mo

- ;Ha habide coordinacion con otros profesores de ofras asignaturas del grupo? O Si O Mo

- iHaintroducido cambios al impartir las clases tedricas?
He reducido 2| tiempe de exposicion de cada tema
He reducide el programa
He utilizada esquemas, resimenes, mapas conceptuales.
Los alumnos trabajan por su cuenta el material y yo
sclo destaco lo mas imporiante
Mo he intreducido cambios
Otros (especifique por favor);

oo oooo

- ;Gué métados docente ha utilizado en el aula?

Leccién magisiral
Trabajos en grupo
Resolucidn de problemas o casos
Debates

Presentaciones orales de los alumnos
Comentarios de texto, prensa, efe..
Simulacionasirole-playing
Practicas con ordenador
Otros (especifique por favor);

opoooooooo

- ¢Gué métados ha utilizado para fomentar el trabajo autdénomo
del estudiante fuera del aula?

Elabaracién de trabajos en grupo

Resolucidn de problemas o casos

Lecturas

FPaortafalios

Consultas en Internet

Actividades de autoaprendizaje en entorno virtual
Otros {especifique por favor);

opoooooo

Campus de Rakanales, edificic Tamin, C-1 anexo, cart. N-IV.a, Km. 396, 14014 Cordoka.
Teléfono: 857 212004  Fax 957 210000 e-mail; ktlamlomi@uco.es
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UNIVERSIDAD Coordinador d= Experiencia Piloto
B Dipto. Bromstologis y Tecnalogia de os Alimentos
CCRDOBA FACULTAD DE VETERINARIA

UBIVERSIDAD CE CORDOBA

- iHa utilizado algin tipo de soporte tecnolégico de apoyo a su docencia?

O FowerPoint o similar
O Pagina web personal
O Laboratorios de informatica
O Aula Virtual o similar
O Dossieres electronicos
O Foros, chat, blogs.....
O Sofiware que facilita la interaccion con 2l estudiants
O Programas informaticos sobre su materia
O Otros (especifique por favor);
- iHa utilizado algdn tipo de soporte informatico para generar y corregir
automaticamente ejercicios?
O Si
O No
En caso afimative, por favor indigque cuales:
- ¢Ha utilizado algin procedimiento innovador que le facilite la evaluacién
del aprendizaje del alumno en &l marco del EEES?
O Autoevaluacion del estudiante
O Ewvaluacién por sus propios compaferos
C Planfilas de corraccion automética
O Reparto de comreccidn entre profesares
O Ewvaluacién en sesiones de tutarias
O Otros (especifique por fawar):
- i3ué soporte informatico ha usado para obtener de forma automatica
Ia calificacion final del estudiante a partir de las diversas pruebas de
evaluacion?
C  Minguno

O Hejs de calocule Excel o similar
O OCtros programas (especifigue por favor);

- ¢Qué ponderacidn de la nota ha asignade a....
Examen final? Ofras fuentes de evaluacion continua?
- iCual es el namero maximo de estudiantes que, en su opinion, permitiria la aplicacion satisfactoria de ECTS en esta asignatura?

—  Valore en una escala de 1 a 5 su grado de acuerdo (1 — total desacuerda,
5 - total acusrda) con las siguientes afirmaciones sobre la metedologia ECTS:

Mszjora de la calidad de |a docencia [m Cz O3 [ [
Mejora el rendimiento académice de los estudianies [m Cz O3 [ [
Mejora 2l aprendizaje de los estudiantes o1 Oz i} OC4 g
Los estudiantes acaban mejor preparados para trabajar o1 Oz i} O4 [ mig
Mejora la satisfaccién de los estudiantes o1 Oz i} O4 [ mig
Mejora la satisfaccién de los profesores [m Cz O3 [ [

- iPodria destacar algin método, iniciativa o idea que considere gue le ha funcicnado razonablemente bien en el nuevo escenaric gque
plantea el EEES?

Campus de Rakanales, edificio Damsin, C-1 anexo, cart. M-IV 3, Km. 396 14014 Cordoba.

Telfono: 957 212004  Fax 957 210000 e-mail; bifamlemi@uce.es
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:;;,9‘5‘"-% Prof. Dr. Manuel Angel Amaro Lépez

UNIVERSIDAD Coordinador de Experiencia Piloto
B Ciota. Bromstologis y Temologia de los Alimentos
CORDORA FACULTAD DE VETERIMARIA

UNIVERSIDAD DE CORDOEA

iPodria destacar algin métoda, iniciativa o idea que considere que NO le ha funcionado en el nueve escenario que plantea &l EEES?

Para terminar, ;desea que incorporemos en la memoria de la experiencia pilote alguna referencia bibliografica, direccion Web o
cualguier otro recurse que sirva para difundir su experiencia docents entre la comunidad universitaria® En caso afirmative, por favor
indiguelas;

Gracias por &l fempo dedcado 8 complatar & cuestonanio

Campus de Rabanales, edificic Darwin, C-1 anexo, cart. N-IW.a, Km. 396 14014 Cordoba.

Telbfono: 957 212004 Fax 957 210000 e-mall; kbtfamlomi@uco.es
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ANEXO 3.- CUESTIONARIO II DE SATISFACCION DEL PROCESO DE ADAPTACION AL EEES LA TITULACION DE

CIENCIA Y TECNOLOGIA ALIMENTARIA

IMPLANTACION EXPERIMENTAL DEL ECTS EN LA LICENCIATURA DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
CURSO 2007- 08

POR FAVOR, MARQUE CON UNA “X” DENTRO DEL RECUADRO CORRESPONDIENTE
SEXO: HOM [ EDAD: <20 [] »20y<23[] >23y<25[] >25[]

£CONOCE LA GUIA DOCENTE DE LA ASIGNATURA? sIJ wNo[d

ASIGNATURA:

H
;
:
L
s
g
£

=
@
2
[¥]
-

El nivel de formacion previo me ha permitido afrontar el curso adecuadamente.

[

El desarrollo de la asignatura se ajusta a los objetivos, metodologia y evaluacion
reflzgjados en la guia docente.

Conozoo en qué consiste el Espacio Europeo de Educacion Superior (EEES).

Bl w

Caonozco en qué consiste el Sistema Europeo de Transferencia de Créditos (ECTS).

5.

He recibido suficiente informacion acerca del EEES y del ECTS.

R

He asistido a clases tedricas (1: 15%, 2: 25%, 3 50%, 4:75%, 5. 100%)

T

Y ) Y Iy
O e
HiNININEn.
O -

Las practicas a través de |a asignatura ESTANCIAS han facilitado mi formacion

Indicar la metodologia utilizada en las horas presenciales dedicadas a la asignatura. Contest
proceso de aprendizaje

=%
@
ol
18

rado

&
i
(%)
=
Q
=3
2
[=]}

jEEEEE N
o I | Y|

e utilidad pa

Clase tedrica si D NO I:l

Clase practica impartida n el aula si |:| MO |:|
Clase practica en laboratorio u ctras instalaciones si D NO l:‘
Seminanos impartidos por los alumnos si D NO D
Aprendizaje basado en |a resolucion de problemas si |:| MO |:|

Estudio de casos si l:l NO I:l

) I O
) I O
) I
NN
NN NN
) I

Analisis de textas si I:‘ NO D

Otras: Indicar

Indicar las acfividades que ha realizado en las horas no presenciales dedicadas a la asignatura. Conteste sifno y el grado de
utilidad para el proceso de aprendizaje.

Blsgueda de informacion SiD N{JD D D |:| D I:‘ l:'

Preparacian de trabajos individuales o en grupo Si[l NOD D I:' I:' l:l I:l l:l

Tutorias individuales y colectivas Sil:l NOD D D |:| I:I I:I l:l

Otras: Indicar

Cree gue las actividades no presenciales realizadas facilitan el aprendizaje de la
asignatura

10. Indicar su grado de satisfaccion con el desarrollo de la asignatura

|0
Hin
|0
1|
1|
1|
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ASIGNATURA:

11. Sefiale las principales ventajas & inconvenientes que ha encontrado en la preparacion de la asignatura (tiempo, dificultad para
preparar trabajos, manejo de bibliografia, motivacién,,,.).

12. Indicar qué aspectos mejoraria de la forma en que se ha desamollado la asignatura.
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